
Es una propuesta diferente en el mundo de las burbujas. Un espumante rico, 

dulce, de estilo aperitivo y de baja graduación alcohólica.

Fácil de enfriar y listo para disfrutar donde y cuando quieras.

DESCRIPCIÓN

Vista: amarillo vivaz, burbujas sutiles y delicadas.

Aroma: fragante, con notas de naranja amarga y hierbas 

Boca: de gran volumen, refrescante, sedoso pero equilibrado por su toque amargo.

MARIDAJE SUGERIDO: : Para disfrutar como aperitivo, bien frío con hielo y una rodaja de naranja!

Ideal para acompañar platos simples salados como tablas de quesos y picadas.

DESCRIPCIÓN TÉCNICA

Método: Charmat

Variedad: 100 % Moscatel Rosado. Origen: San Rafael, Mendoza. Fermentación alcohólica: 100% 

en tanques de acero inoxidable a 15°C por 15 días. Contacto con lías: 45 días. Alcohol: 7,8 %vol. 

Azúcar residual: 90,0 gr/L. Acidez total: 7,0 g/L. pH: 3,20

TIEMPO: 1 año.

PRESENTACIÓN: 24 latas x 269 ml (4 six pack)

Código de barras de la lata: 7791560527955

Código de barras del pack x 6 latas: 67791560527957

Código de barras del pack x 24 latas: 97791560527958


